POUR COMMENCER  C=%= TACOS

Esquites 12§ DON FRANK (4 TACOS PAR COMMANDE)

CUISINE MEXICAINE
l:/lc}'fs mexicain, mayonnaise, fromage, lime et Y
galos: 20$ Tacos de cochinita

chhos Don Frqn h 18% "/4\\" Porc mariné & l'achiote, oignon cmoo;::z Zt
Nachos gratinés avec fromage, garnitures i i i
fraiches, sauce maison et chorizo Mexicain. < iy " 2 e N q
dq % Cochinita: Porc effiloché mariné a I'achiote,
\OSL30,
QLo 0 q . .z
Gu qcamole 13,50$ P orange et lime, servi avec des oignons marinés.
’
Avocat frais, tomate, oignon, coriandre et O
lime.
. 20% Tacos de poulet
. Poulet assaisonné, oignon et coriandre.
Cocktail de Crevette 19$ '
Crevettes servies dans une sauce tomate '
mexicaine avec avocat et concombre. M 0
203 Tacos de chorizo

Chorizo mexicain, oignon et coriandre.

TORTAS ) 20$ Tacos de champignons

Champignons sautés, fromage, oignon et

Torta de cochinita 25% . b
sl:;c:iznel;nexicain garni de cochinita, légumes et : 20$ chos de qun itqs
A# Porc lentement cuit, oignon et coriandre.

Torta de poulet 25% I
Pain mexicain garni de poulet, [égumes et 22$ chos d e birri a
e : Boeuf mijoté a la mexicaine, oignon et
. 5 coriandre.

Torta de chorizo 25% :
E:Li:el;nexicuin garni de chorizo, légumes et 4 24$ ouesabirriq
' . Tacos de birria avec fromage fondu, seruis
Torta de carnitas 25% ] = ja

Pain mexicain garni de carnitas, [égumes et
sauces.

Torta de birria 30$ LES FAVOR'S

Pain mexicain garni de birria, légumes et

- DE DON FRANK
TACOBQWL . 20%$ Tacos al pastor

L] Porc mariné a 'achiote, servi avec ananas,
Taco BOWI 22$ = oignon et coriandre.
Riz, fromage et garnitures fraiches avec choix
de pastor, poulet ou champignons. ' 25$ TOl‘tQ de pCIStOI‘
' Pain mexicain garni de porc al pastor,
0 légumes et sauces.

EXTRAS : 22¢ Gringa de pastor

Tortilla de farine, fromage fondu et porc al
. pastor.

Pastor: Porc mariné aux épices et a l'achiote,
cuit sur broche et servi avec de 'ananas

; DESSERTS
MENU ENFANTS -

. 9% Flan

:l'tte?ocliersl tde. pofm:let S o8 Pastel de tres leches
rois tendres de poulet servis avec frites.

Ouesadilla au fromage 15$ Si vous avez une allergie ou une intolérance alimentaire,

Tortilla grillée avec fromage fondu, servie veuillez en informer votre serveur

avec frites.

ou votre serveuse.
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COCKTAILS

Margarita Clasica 15$

Tequila, triple sec, lime et sirop.

Margarita Tamarindo 15$

Tequila, tamarin, lime et sirop.

Pina Colada 15$

Rhum, créme de coco et ananas.

The Golden Hour 15$

Rhum, ananas, fruit de la passion et citron.

Blue Gin 15$

Gin, curagao bleu et bleuets.

Cantarito 15$

Tequila, citron, jus d’orange et soda au
pamplemousse.

Sayulita Sour 15%

Vodka, curagao bleu, lime et blanc d’ceuf.

BIERES

Corona 7,99%
Michelada 13§
Biére préparée avec lime, sauces mexicaines

et épices.

TEQUILAS

1800 Reposado wrixdushot 10,95$
1800 Blanco erixdushon 9,95%
José Cuervo Gold i shon 7,95$
José Cuervo Silver wrixdushon 6,95$
SHOOTERS SPECIAUX
Kamikaze 4,99%
Vodka, triple sec et jus de lime.

Mangonazo 4,99%
Tequila, mangue, chamoy et Tajin.

Paloma Shot 4,99%

Tequila, pamplemousse et jus de lime.

BOISSONS SAN ALCOOL

Horchata 5,99$
Jamaica 5,50%
Tamarindo 5,50%

Cannette 4,50%




